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PROGRAMMA

AGORÀ

IN LIBRERIA

All’ingresso 
della manifestazione, 

presso l’Activation Area,
 in anteprima le nuove edizioni 
de ilGolosario - Guida alle cose 

buone d’Italia 2025, 
ilGolosarioRistoranti 2025, 

l’agenda Adesso 2025, 
365 giorni da vivere con gusto e 
poi ilGolosario Wine Tour 2024, 

Io, Guenda e il gene matto 
e Aspettando Natale.

Iscrizioni al Club di Papillon

SABATO 2 
• ore 15 | Territorio, identità, futuro. 
Con Comieco la sostenibilità a tavola: 
il packaging in carta e cartone e Lino 
Stoppani, presidente FIPE su i 10 anni 
de IlGolosario Ristoranti e il Rimpiattino 

• a seguire | Golosaria incontra 
una Calabria straordinaria!  
Partecipa l’Assessore Regionale
al Turismo Giovanni Calabrese

• a seguire | I 100 di Golosaria: 
territori, identità, futuro  
Presentazione dei 100 produttori del 
Golosario 2025 che incarnano al meglio 
il tema della rassegna. 
Nel corso dell’appuntamento:  
- Associazione Nazionale Città dell’Olio: 
l’oleoturismo è realtà

DOMENICA 3
• ore 11 | I Top Hundred 2024 
e Top Storici 2024 
i premi ai migliori assaggi dell’anno, uno 
dedicato alle nuove cantine e uno alle 
cantine che si sono riconfermate con 
nuovi vini 

• ore 14.30 | Iginio Massari, 
dolce un po’ salato. 
Dialogo con il Maestro che presenterà 
in anteprima l’autobiografia 
“Giorni mesi anni di una vita intensa” 
(ed. Baldini & Castoldi)

• ore 15 | Premio alle Botteghe d’Italia 
del Golosario 
nelle categorie boutique del formaggio, 
macellerie salumerie, pasticcerie, ge-

laterie, panetterie, boutique del gusto, 
gastronomie, enoteche, enoteche con 
ristoro

• ore 18 | La Pizzeria contemporanea, 
tra planning finanziario 
e carta dei cereali  
talk con anteprima del Simposio 
PizzaUp by Petra 
 

LUNEDÌ 4 
• ore 10.30 | La ristorazione di qualità 
si ritrova 
IlGolosario Ristoranti premia i Migliori 
Ristoranti della Lombardia

• ore 12 | Assegnazione premi speciali 
Per il miglior piatto; quindi le migliori 
tavole dell’anno fra ristoranti nuovi e 
storici, trattorie, trattorie di lusso, pizze-
rie, aziende agrituristiche. Proclamazio-
ne delle 5 corone rosse uniche

• ore 13.30 | La ristorazione di qualità 
si ritrova 
IlGolosario Ristoranti premia i Migliori 
Ristoranti di Piemonte e Resto d’Italia

PURA LEGGEREZZA
DALLA NATURA ALLA TAVOLA

Acqua Lauretana ha origine in un territorio 

incontaminato ed è l’acqua più leggera d’Europa, 

con solo 14 mg/litro di residuo fisso. Lauretana 

porta sulla tavola di chi ha scelto il benessere 

le sue caratteristiche uniche e nell’alta ristorazione, 

le sue qualità uniche sono esaltate dal design 

della bottiglia in vetro firmata Pininfarina.

Residuo fisso
14 mg/l

Durezza
0,60 °f

Sodio
0,88 mg/l
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